Restaurant Rossli Allschwil

Gaststubenkarte

Kalte Gerichte

Grosser Salatteller mit Ei

Waurstsalat einfach

Wurst-Kisesalat einfach

Waurstsalat mit Salaten garniert
Whurst-Kasesalat mit Salaten garniert
Thonsalat "Rossli" mit Salaten garniert

Buntes Salatbouquet mit griinem und weissem Spargel

Fitl’le S Stellel.’ mit verschiedenen Salaten garniert

Eglifilet im Backteig, Tatarsauce
Panierter Schnitzel (Schwein)
Schweins- Cordon- bleu
Maispoulardenbrust mit Krauterbutter

Gebratene Riesencrevetten

Warme Tellergerichte

Kalbsbratwurst von der Metzgerei Birbaum mit Zwiebelsauce, Rosti

Rossli-Spaghettt im Pastateller serviert

(Geschnetzelte Pouletbrust mit Champignonsrahmsauce)
Panierter Schnitzel (Schwein) und Pommes-frites
Rahmschnitzel Schwein) mit Champignons und Nudeli

Schweins Cordon-bleu, Pommes-frites und Gemuse

Rossli- Burger mit Country- Cuts
(Allschwiler Simmentaler Rind, Kise, Speck, Zwiebelkonfit, Salat und wiirzige Sauce)

12 Stk Falsche Schnecken Rindsfilety mit Café de Paris uberbacken

CHF 19.00

CHF 13.00

CHF 18.00

CHF 18.00

CHF 22.00

CHF 22.00

CHF 16.00

CHF 31.00

CHF 27.00

CHF 34.00

CHF 26.00

CHF 30.00

CHF 25.00

CHF 26.00

CHF 27.00

CHF 28.00

CHF 34.00

CHF 25.00

CHF 32.00



Restaurant Rossli Allschwil

Speiserestaurant

Kalte Vorspeisen

Gruner Salat
Gemischter Salat
Buntes Salatbouquet mit griinem und weissem Spargel

Hummersalat mit feiner Sherry-Vinaigrette

Riesencrevetten im Knuspermantel aut buntem Blattsalat
mit Wasabimayonnaise

Rindstatar mit Toast und Butter

Warme Vorspeisen

Weisse Spargeln mit neuen Bratkartoffeln
Hollandaise oder Mayonnaise

Bein- und Biindner Robschinken (Beilage Spargein)

Gotthard Zandertilet auf Ravioli mit Spargeln und Morcheln

Kalt & warme Entenleber mit Rhabarberchutney, Brioche Toast

6 Stk Falsche Schnecken (Rindsfilety mit Café de Paris iberbacken

6 Stk Schnecken mit Café de Paris iberbacken

Gebratene Riesencrevetten und Jakobsmuscheln
auf Red- Currysauce mit Mango und schwarzem Risotto

Suppen

Spargelcremesuppe

Bouillon mit Fladli

Hummerbisque mit kleinem Gemotse
Currysuppe mit Jakobsmuschel

Tomatencremesuppe mit Basilikum

klein

CHF 9.00

CHF 12.00

CHF 12.00

CHF 7.00

CHF 9.00

CHF 12.00

CHF 16.00

CHF 28.00

CHEF 24.00

CHF 24.00 / 35.00

CHF 22.00 / 35.00

CHF 8.00

CHEF 25.00
CHEF 26.00
CHEF 20.00

CHF 17.00

CHF 25.00

CHF 12.50

CHF 9.00

CHEF 16.00

CHEF 15.00

CHF 9.50



Klassische Fleischgerichte

Weisse Spargeln mit paniertem Kalbsschnitzel
Hollandaise und Bratkartoffeln

Wienerschnitzel (Kalb), Pommes- frites und Gemiise

Geschnetzeltes Zurcher Art mit Rosti

Geschnetzelte Kalbsleber mit Rosti
( Maderesauce,provenzalische Art, Butter oder Sauer)

Piccata Mailander Art mit Risotto

Kalbs Cordon-bleu, Pommes-frites und Gemuse

Gerolltes Kalbs Cordon- bleu gefiillt mit Rohschinken und Frischkase

auf feinen Nudeli und Marktgemuse

Filetgoulasch Stroganoff oder an Senfsauce, Spatzli
Kalbssteak mit Morchelsauce, Nudeli und Gemtse

Rindsfilet "Rosini", Bratkartoffeln und Marktgemtise

(mit Foie Gras und Triiffelsauce)

ab 2 Personen

Chateaubriand, Bearnaise- Sauce
Neue Bratkartoffeln und Pommes-frites, Marktgemiise

Fleisch vom Grill
Schweinskotelett 250g

Schweizer Entrecote 200g ( Swiss Gourmet Beef)
Kalbssteak 180g

Rindsfilet 200g

Bisonfilet 200g

Dazu servieren wir Ilhnen

Krauterbutter oder Café de Paris

Pommes-frites, Reis, Risotto, Spiatzli, Nideli, Neue Bratkartoffeln

Auf Wunsch
Mit Weissen Spargeln als Beilage
Marktgemiise

Bearnaise- oder Morchelrahmsauce

CHEF 44.00

CHEF 42.00

CHF 40.00

CHF 37.00

CHF 42.00

CHEF 44.00

CHEF 44.00

CHEF 45.00
CHF 51.00

CHEF 64.00

pro Person
CHF 64.00

CHF 29.00
CHF 46.00
CHF 47.00
CHEF 54.00

CHEF 60.00

CHF 12.00
CHF 6.00

CHF 8.00



Fisch

Eglifilet Mullerinart, Salzkartoffeln und Blattspinat

Eglifilet im Backteig, Tartarsauce, Salzkartotfeln

Gotthard Zanderfilet auf Ravioli mit Spargeln
und frischen Morcheln

Gebratene Riesencrevetten und Jakobsmuscheln
auf Red-Curry mit Mango und schwarzem Risotto

Seezunge Mullerinart oder grilliert mit Tartarsauce

Salzkartoffeln

Grillierter Hummerschwanz auf Spargelragout
mit hausgemachten Ravioli an Hummersauce

Vegetarische Gerichte

Spargel- Risotto mit frischen Morcheln
Pilzravioli mit frischen Morcheln und Spargeln

Frihlingsgemiise, Neue Bratkartoffeln und Morchelsauce

Vegi- Burger mit Country- Cuts

(Kise,Tomate, Zwiebelkonfit, Salat und wiirzige Sauce)

Liebhabereien

Kalbskopf Vinaigrette, Salzkartoffeln

Kalbsnierli an rassiger Senfsauce, Spatzli

inklusive 8.1% MwSt.

klein

CHF 33.00

CHF 31.00

CHEF 38.00

CHEF 36.00

CHF 44.00

CHF 45.00

CHF 54.00

CHF 56.00

CHF 32.00

CHF 32.00

CHF 32.00

CHF 25.00

CHEF 26.00

CHEF 34.00



